Or et argent pour loléicultrice samedi1s mars 2010
Jacqueline Bellino-Potot de 'Escarene

tée d’amande fraiche, avec

"origine nicoise et fille
d’agriculteur, Jacque-
line Bellino-Potot travaille
I'olive sous toutes ses for-
mes depuis 12 ans, avec
son compagnon, Gilles Gal-
lois. Elle a remporté la mé-
daille d’or pour les olives
au sel, dans la catégorie
| « olives noires de Nice
AOC » et la médaille d'ar-
gent pour I'huile d’olive,
dans la catégorie « huile
d’olive de France fruitée
mire ».
Les olives, avec leur gott
légérement pimenté et poi-
vré, présentent des ardmes
de fruits confits et de vieux
| vin. L'huile, 4 la saveur frui-

Retrouvez Jacqueline Belli-
no-Potot le 21 mars, au
domaine des prés fleuris,
de UEscaréne, pour dégus-
ter la brissaouda et féter les
victoires. (Photo N.P)

des ardmes de fleurs de ge-
néts et d’artichauts, fait res-
sortir son caractére amer
qui a conquis le jury.

Cette agricultrice travaillant
exclusivement dans l'oléi-
culture biologique a crég, il
y a une dizaine d’années,

une entreprise d'insertion

des oliveraies abandonnées
a I'Escaréne et par la suite
des coopératives de fem-

mes en Palestine.

NELLY PUJOL

Savolr plus

www.adolives.com.

Publication en avril prochain de san livre
« Les oliviers de Palestine ».
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