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Et si on se pressait
d’aller au moulin a huile

ESCARENE Les meules tournent a nouveau
pour la saison oléicole au « San Sébastian »

Lg moulin communal tra-
itionnel « San Sébas-
tian » vient de reprendre son
activité pour la saison oléi-
cole (voir encadré). Dernier
dans la région 2 utiliser la
trituration & sec suivant I'an-
tique systéme grec, il donne
une huile parfaitement
vierge, sans aucun contact
avec 'eau. Gérard Raybaud,
moulinier pour la troisieme
année est fort satisfait de
_ retrouver une mécanique
rustique qui a fait ses preu-
ves. « J'ai conscience d'exer-
cer un métier noble en frans-
formant le fruit de Polivier

vierge et non « sfressée ». »

toute sa place dans la trans-
formation. Il faudra la jour-
née pour extraire I’huile
d’une « piste » de 100 a
180 kg d’olives. « La fritura-
tion est lente (2 heures) et
douce sous la pierre. C'est
important car 65 a 70 % de
Phuile se trouvent dans le
noyau. Pas de précipitation,
mais beaucoup de manipula-
tions. Clest un travail trés phy-
sique, mais le plaisir est in-
tense quand la premiére
huile s'écoule dans le bac. »

Tradition et huile
extra-vierge

Respectueux de la tradition,
Gérard ne mélange pas la
premiére huile extra-vierge

en une huile pure, extra-

En effet le temps prend

Le 'moulinier Gérard Raybaud produit une huile extra
Peau. Il dévoile les secrets d'une fabrication ancestrale a

qui s’écoule simplement par
gravité et celle qui provient
ensuite de la pression a
froid. Un travail de patience,
mais gage de qualité. Les
petits producteurs, avec de
faibles quantités de fruits
sont recus et repartent avec
«leur hui 2 ».

Gérarr' “zit découvrir égale-
ment :on moulin et son tra-
vail « tous les curieux de
procédés ancestraux, et aux
enfants des écoles. Il parti-
cipera a «la journée portes
ouvertes des moulins &

huile » du samedi 27 novem-
bre prochain.

(’est un passionné et ca se
voit, il parle de son métier

avec chaleur et humour. < Je

suis comme un capitaine
dans la salle des machines,
mais moi je n'ai jamais le
mal de mer! »

1.-P. BELLOMIA

Savoir +

Renseignements et rendez-vous
au 04.93.91.64.05 ou
06.45.05.04.34.

-\nere, sans aucun contact avec
tous ceux qui lui rendent visite.

(Photo J.-P. B)
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' Campagne oléicole
2010-2011

Le moulin est ouvert tous

' les jours sauf les
dimanches et lundis.

- Les tarifs sont identiques a
ceux de I'année demiére.
70 euros la premiére piste
entre 120 et 180 kg 0,30
euro le kg supplémentaire,
quel que soit le nombre de

pistes.




